
 

 

• Vejce z podestýlkových – certifikace EU, a tedy daných veterinárních dozorů jednotlivých chovů 

• Složení pouze ze 100 % vaječných bílků – žádné další přísady, ani stabilizace. Bílek je samozřejmě přirozeně bezlepková potravina 

• Pasterace / sušení – ošetření bílku teplem (pasterace), následně odpaření vody (bílek je z až z 90% vodný roztok bílkovin atd.) 

• Laboratorní kontrola každé výstupní šarže – mikrobiální / chemická analýza 

 


